Gita a Ferrara e Ravenna per buongustai Tra monumeratti del territoric- Italia a Tavol.
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Gita a Ferrara e Ravenna per buongustai
Tra monumenti e piatti del territorio
| Club dei Buongustai di Bergamo che &

ei sapori di Ferrara e Ravenna. |
iuliva”, alla Trattoria “Alma” e al ristorante

Una ricorrenza del 25 aprile davvero speciale per i

andato in trasferta alla scoperta dei monumenti e d
buongustai hanno fatto tappa al ristorante “L’Oca G
“Il Mago del Pesce "

Una ricorrenza del 25 aprile davvero speciale per il Club dei Buongustai di Bergamo che & andato in
trasferta alla scoperta dei monumenti e dei sapori di Ferrara e Ravenna. | buongustai hanno fatto
tappa al ristorante “L’Oca Giuliva” di Ferrara, alla Trattoria “Alma” di Marina di Ravenna, al ristorante
“Il Mago del Pesce” di Ravenna dove si sono degustati salumi, formaggi, vini e specialita di carne e di
pesce dell’Adriatico. Senza dimenticare un excursus nella storia.
Il programma enogastronomico € stato il seguente:
Sabato 24 aprile 2010 :  Partenza con pullman riservato per Ferrara : quattro passi per
sgranchire le gambe poi... pranzo per degustare alcuni piatti tipici della tradizione ferrarese presso
il ristorante "L'Oca Giuliva" con il seguente menu: Aperitivo di benvenuto , Salumi misti con verdure
sott' olio, Cappellacci di zucca al ragu , Faraona disossata e farcita con mostarda di mele e pere ,
Tenerina al cioccolato con crema inglese Cantina: vini del bosco Eliceo
Partenza per Ravenna e cena alla Trattoria "Alma" a Marina di Ravenna (tel. 0544 530284) dove
Massimo e Michele hanno proposto il seguente Menu: Misto di affettati, squacquerone, piadina e
sott'olio , Tris di primi: Tagliatelle al ragu - Strozzapreti al ragu di  castrato - Garganelli con stridoli ,
Coniglio in casseruola con patate al forno/Faraona in umido con capperi, olive e patate al forno ,
Contorni vari di verdure , Dolci della casa
Domenica 25 aprile 2010: pranzo al ristorante "Il Mago del Pesce" dove si sono degustati:
Carpaccio di tonno stagionato con misticanza e caprino , Alici marinate e piccola giardiniera di
ortaggi locali, Canochiette in brodetto ristretto , Saraghina a scottadito con sale grosso del presidio
slow food di Cervia, Passatelli di Romagna con radicchio rosso e calamaretti locali , Crespella di
palamite al forno , Ombrina al forno con composta di patate locali, Frittura del pescato delle piccole
barche (paganelli, zanchette, cepola, moletti, triglie piccole ) , Zuppa inglese della tradizione
Vino Pignoletto frizzante dei colli imolesi
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